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‘ TRINKSCHOKOLADE

’ Zubereitung:
150 ml Milch aufkochen. Die Trink-

’ schokolade in einen Becher stellen
‘ und mit der Milch UbergieBBen. Etwa
’ 3 Minuten stehen lassen, bis die Trink-
‘ schokolade vollstandig geschmolzen

ist. Mit dem Loffel oder Strohhalm
‘ umrihren und genief3en.
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